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ITALIAN KITCHEN & BAR

DESSERTS

° 14 °
Fior di Latte Panna Cotta

Prosecco granata, fior di latte, semolina thyme lemon cookies

Torta al Cioccolato
Caramellia and dark chocolate ganache whipped Mascarpone, white

pepper hazelnuts, balsamic and berries, micro basil

Budino di pane

Limoncello, bread pudding with caramelized lemon mousse

Gelato

Seasonal Flavors

AMARI AND LIQUORS

Vin Santo and Passiti
Planeta, Passito di Noto *22°
Badia a Coltibuono, Vin Santo *24
La Chimera, Castello di Monsanto, Vin Santo *28 ¢
Capezzana, Vin Santo, IGT *44-
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Grappa
Caffo, Stravecchia, 18 Months * 16 ©
Jacopo Poli, Cleopatra, Moscato * 26 *
Gaja, Grappa Gaia & Rey * 52 ¢

Amari
Nardini, Virtu’ di Rabarbaro ® 14 ¢
Averna® 14+
Vecchio del Capo 14 ¢
Amaro Lucano* 14«
Fernet Branca 14 ¢
Frangelico * 14 ¢
Branca Menta 14 ¢
Amaro Nonino, Quintessentia * 14 ¢
Amaro Ciociaro* 14 *
Ameretto Di Saronno * 14 *
Pio Cesare, Barolo Chinato * 32 *

Vermouth
Cocchi, Vermouth, Torino * 12 ¢
Elena Spirits, Vermouth di Torino Rosso * 14 +
Elena Spirits, Tim21, Vermouth di Torino Bianco * 18 +

Pio Cesare, Vermouth, Torino * 20 *

Liquori Dolci
Limoncello, Villa Massa * 12«
Molinari, Sambuca* 12 *
Sogno di Sorrento, Crema di Limoncello * 14
Sogno di Sorrento, Crema di Arance Rosse * 14

Bottega, Liquore di Pistacchio ® 14 ¢

Bottega, Fior di Latte, Cioccolata Bianca * 14 »




